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S Z E K S Z Á R D  VÖL G Y E I B ŐL  /  F R OM  T H E  VA L L E Y S  OF  S Z E K S Z Á R D

Szőlőfajták / Varieties: Kadarka

Ültetvény kora / Age of the vines: több mint 
100 éves tőkék az 1920-as évekből / more than 
100 year old vines planted in 1920’s

Dűlők / Vineyards: Lisztes-völgy

Talaj / Soil: meszes lősztalaj vörösagyaggal / 
chalky loess with red clay

Művelésmód, terhelés / Cultivation, yield: 
bakművelés / gublot 28 hl/ha

Szüret / Harvest: 2020. szeptember 21-22.

Borkészítés: kézi szüret, kézi fürtválogatás, 

hideg áztatás 5 napig, hűtött erjesztés 
15 napig. Érlelés 10 hónap céltartályban, és részben 
3 hónap egy 1200 literes magyar ászokhordóban. 

Vinification: hand harvest, manual bunch 
selection, cold soaking for 5 days, cooled 
fermentation for 15 days. Aging in inox tanks 
for 10 months and a part in a 1200 litre 
hungarian oak for 3 months before bottling.

Palackozás időpontja / Bottled:  
2021. augusztus 18.

Alkohol / Alcohol content: 12,5 % vol. 

Fogyasztási hőmérséklet / Serving temperature: 
15-17⁰C

ÖR E G T ŐK É S  K A DA R K A  –  V É DE T T  E R E DE T Ű  S Z Á R A Z  VÖR Ö S B OR
ÖR E G T ŐK É S  K A DA R K A  –  S Z E K S Z Á R D  PD O

2020

A 100 éves bölcs tőkék sokat tudnak mesélni, és elképesztő 
csodákra képesek. A Kadarka játékosan fűszeres illata, friss savai, 

könnyed és elegáns íze mindenkit elvarázsol. 

An exceptional Kadarka from our 100-year-old vines. A charming wine, 
complex with light elegance, red berries, fresh acidity and playful spices.

BONSAI

Bonsai 2017
95 POINTS

by Decanter Magazine

Bonsai 2019
95 POINTS

by Decanter Magazine

Bonsai 2015
TOP 10 Hungarian wine 

by Dining Guide

Bonsai 2016
TOP 10 Hungarian wine 

by Dining Guide 


