SZEKSZARD VOLGYEIBOL / FROM THE VALLEYS OF SZEKSZARD

BONSAI

OREGTOKES KADARKA - VEDETT EREDETU SZARAZ VOROSBOR
OREGTOKES KADARKA - SZEKSZARD PDO
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A 100 éves bolcs tékék sokat tudnak mesélni, és elképesztod
csodakra képesek. A Kadarka jatékosan flszeres illata, friss savai,

SUCKLING ?
kénnyed és elegans ize mindenkit elvarazsol.

An exceptional Kadarka from our 100-year-old vines. A charming wine,
complex with light elegance, red berries, fresh acidity and playful spices.
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SZEKSZARD

by Decanter Magazine

Sz6léfajtak [ Varieties: Kadarka

Ultetvény kora / Age of the vines: tibb mint
100 éves tikek az 1920-as évekbdl / more than
100 year old vines planted in 1920°s

Diilok / Vineyards: Lisztes-vilgy

Talaj / Soil: meszes |Gsztalaj vordsagyaggal /
chalky loess with red clay

Miivelésmad, terhelés / Cultivation, yield:
bakmivelés / gublot 28 hi/ha

Sziiret / Harvest: 2020. szeptember 21-22.

Borkészités: kézi sziret, kézi firtvalogatds,

Decanter Decanter
Bonsai 2019
95 POINTS

Bonsai 2017
95 POINTS
by Decanter Magazine

hideg dztatds b napig. hiitott erjesztés
15 napig. Erlelés 10 hdnap céltartdlyban, és részben
3 hdnap egy 1200 literes magyar dszokhorddban.

Vinification: hand harvest, manual bunch
selection, cold soaking for b days, cooled
fermentation for 15 days. Aging in inox tanks
for 10 months and a part in a 1200 litre
hungarian oak for 3 months before bottling.

Palackozas iddpontja / Bottled:
2021. augusztus 18.

Alkohol / Alcohol content: 12,5 % vol.

Fogyasztasi hdmérséklet / Serving temperature:
15-17°C

Bonsai 2016 Bonsai 2015
TOP 10 Hungarian wine TOP 10 Hungarian wine
by Dining Guide by Dining Guide
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